


Nos vins au verre
(12¢l)

€06 0000

ALSACE

Gewurztraminer - Caves de Ribeauvillé 2018
Pinot blanc - Caves de Ribeauvillé 2018

Riesling - Caves de Ribeauvillé 2019

BORDEAUX

Sauternes - Domaine Les Carmes de Rieussec 2016

BOURGOGNE

Aligoté - Chateau de Chamilly 2017

Macon Chaintré - Chateau de chaintré - Domaine Mathias 2018
Montagny Les Bassets - Chateau de Chamilly 2018
Chardonnay Domaine Jacques Prieur

Bourgogne Aligoté - Jacob Mauclair 2019

Crémant de Bourgogne - Jacob Mauclair 2017

Saint Véran les deux moulins - Domaine Latour 2020

HAUTE-SAONE

@ Chardonnay - Champlitte - Domaine Henriot 2018
@ Pinot Gris - Réserve de ['Alouette - Domaine Henriot 2019




LANGUEDOC ROUSSILLON

Orfée - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres 2019

Douceur d'Automne - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres

Grande Courtade Chardonnay - Famille Fabre - AOC Pays d'OC 2018
Viognier- Domaine Gabriel - IGP Pays d'OC 2018

LOIRE

Ccoteaux de l'aubance - La Variére 2017

SUD OUEST

Clos d'Yvigne - Les Vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2017
La Pélissiére - Les Vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2019
Le Vilain Petit Canard - Famille Laplace Aydie 2018

La Poule Aux Oeufs d'Or - Famille Laplace Aydie 2018

Aramis - Famille Laplace Aydie 2018

VALLEE DU RHONE

Ribes du Vallat - Chateau Juvénal - AOC Ventoux 2017
Grand-Ardeche - Domaine Louis Latour - IGP Ardéche 2018
Les Plans - Domaine du Trapadis - AOP Cote du Rhoéne 2018

VALLEE DU RHONE

Crémant du Jura - Marcel Cabelier 2018




40606000

BORDEAUX

Chateau Croix mouton - J.P Janoueix 2015

Chateau Ferran - Pessac Leognan 2014

BOURGOGNE

Haute cOtes de Beaune - Jacob Mauclair 2014

Bourgogne du Chateau Pinot noir - Chateau de Meursault 2018

HAUTE-SAONE

(%) Pinot Noir - Champlitte - Domaine Henriot 2019

LANGUEDOC ROUSSILLON

() Domaine de Luc Syrah/Viognier - Famille Fabre - IGP Pays d'OC 2018
Orfée - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres 2017
() Chateau de Luc - Les Jumelles - AOC Corbiéres 2019




40606000

SUD OUEST

Cantéra - Les Vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2016

Chateau Les Vigonies - Les Vignerons de Sigoules-AOC Bergerac 2016
Rose de Sigoules - Les Vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2017

La Folle noire d'Ambat-Domaine Le Roc - Fronton 2018

Aramis - Famille Laplace Aydie 2018

Les 2 Vaches Rouge - Famille Laplace Aydie 2018

VALLEE DU RHONE

AOP Cobtes du Rhone - Domaine Juliette Avril 2018

Les Capelles - Domaine la ligiére - AOC Cdtes du Rhdne 2017
Rasteau Les Cras - Domaine du Trapadis 2017

Vacqueyras - La cuvée G - Domaine la Ligiere 2015
Vacqueyras - Domaine la Ligiere 2018

Lirac - Clos des serénes 2016




40606000

SUD OUEST

() La Pélissiére - Les vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2018
(¥) Ose.! - Les vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2019

LANGUEDOC ROUSSILLON

Orfée - Les Celliers d'Orfée - Corbieres 2019

VALLEE DU RHONE

(*) Ribes du Vallat - Chateau Juvénal - AOC Ventoux 2017

PROVENCE

Bandol Lou capelan

CHAMPAGNE

Champagne Tradition Brut - Domaine Maurice Choppin
Champagne Réserve Brut - Domaine Maurice Choppin

Champagne Rosé Brut - Domaine Maurice Choppin




Nos vins en bouteille

*060000

BOURGOGNE

Aligoté - Chateau de Chamilly 2017 26.00€
Rully Chéne Domaine Antoine Reniaume 2018 48.00€
Beaune blanche Fleurs 1er cru - Chateau de Meursault 2018 69.00€
Chardonnay Domaine Jacques Prieur 38.00€
Clos du chateau - Chateau de Meursault 2018 45.00€
Hautes cbtes de Beaune - Domaine Chevrot 2018 35.00€
Macon Chaintré - Chateau de chaintré - Domaine Mathias 2018 28.00€
Maranges ler cru La Fussiére - Domaine Chevrot 2017 58.00€
Mercurey Les Marcoeurs - Chateau de Chamilly 2018 32.00€
Meursault Clos de Mazeray - Domaine J. Prieur 2017 76.00€
Meursault Le Limozin - Chateau de Meursault 2018 82.00€
Meursault Les Dressoles - Chateau de Meursault 2018 86.00€

Meursault Perrieres 1er cru - Chateau de Meursault 2018 140.00€
Meursault Santenots 1er Cru - Domaine J.Prieur 2015 98.00€
Montagny 1er cru les Jardins - Chateau de Chamilly 2017 35.00€
Montagny Les Bassets - Chateau de Chamilly 2018 29.00€
Pouilly-Fuissé En Cénan - Domaine Mathias 2018 32.00€
Puligny Montrachet Les Combettes 1er Cru - Domaine J.Prieur 2017 108.00€
Puligny-Montrachet 1er cru Sous le puits - Chateau Chamilly 2014 78.00€
Santenay Comme Dessus - Domaine Chevrot 2017 41.00€
Chassagne Montrachet - Pierre O.Leflaive 2015 120.00€
Crémant de Bourgogne - Jacob Mauclair 2017 30.00€
Bourgogne Aligoté - Jacob Mauclair 2019 26.00€
Pernand Vergelesses - Jacob Mauclair 2018 38.00€
Saint Véran les deux moulins - Domaine Latour 2020 42.00€




ALSACE

Gewurztraminer - Caves de Ribeauvillé 2018
Pinot blanc - Caves de Ribeauvillé 2018
Riesling - Caves de Ribeauvillé 2019

BORDEAUX

Sauternes - Domaine Les Carmes de Rieussec 2016
Chateau Carbonnieux - Pessac Léognan 2016

Chateau Olivier - Pessac Léognan 2017

HAUTE SAONE

(*) Chardonnay - Champlitte - Domaine Henriot 2018
() Pinot Gris - Réserve de I'Alouette - Domaine Henriot 2019

JURA

Chateau-Chalon (Savagnin 7 ans d'élevage) - Berthet - Bondet 2012

Crémant du jura - Marcel Cabelier 2018

@) La Poiriére-Chardonnay-Berthet-Bondet-vieilles vignes ouillé en fut 2018
@ Savagnin (3 ans sous voile) - Berthet - Bondet 2015

LANGUEDOC ROUSSILLON

Douceur d'Automne - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbiéeres -50cl-
Orfée - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbiéres 2019

Grande Courtade Chardonnay - Famille Fabres - AOC Pays d'OC 2018
Viognier - Domaine Gabriel - IGP Pays d'OC 2018

LOIRE
(#) Ccoteaux de I'aubance - La Variére 2017
Maison AOC - Cobelier Menetou Salon - Domaine Fraiseau 2018

Maison AOC - Cobelier Sancerre blanc - Domaine Millerioux 2018

35.00€
22.00€
27.00€
22.00€




SUD OUEST

Clos d'Yvigne - Les Vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2017
La pélissiere - Les Vignerons de Sigoulées - AOC Bergerac 2019
Le vilain petit canard - Famille Laplace Aydie 2018

La poule aux oeufs d'or - Famille Laplace Aydie 2018

Aramis - Famille Laplace Aydie 2018

VALLEE DU RHONE

Chateau Neuf du Pape - Clos Saint Jean 2018

Chateau Neuf du Pape - Domaine Juliette Avril 2018
Condrieu Terroir - Domaine Merlin 2018

Les Plans - Domaine du Trapadis - AOP Cbétes du Rhdone 2018
Ribes du Vallat - Chateau Juvenal - AOC Ventoux 2017

Grand Ardéche - Domaine Louis Latour - IGP Ardéche 2018

Condrieu - Légende de la Bonnetta - Domaine Clos de La Bonnette

PROVENCE

L'originel - Domaine Lou capelan - AOC Bandol 2019




€066 000

BORDEAUX

Ballade de la Pointe - Pommerol 2015 57.00€
Cap de Faugeres - Castillon cotes de Bordeaux 2016 45.00€

Chasse-Spleen - Moulis 2015 85.00€
Poujeaux - Moulis en Médoc 2013 63.00€
Connétable Talbot - St Julien 2014 65.00€
Pavillon du Glana - St-Julien 2015 48.00€
Talbot - St-Julien 2015 176.00€
Chateau Croix Mouton - J.P Janoueix 2015 36.00€
La Confession - St Emilion Grand Cru 2013 66.00€
Carillon d'Angelus - Saint Emilion Grand Cru 2016 215.00€
Moulin Saint George - Saint Emilion Grand Cru 2009 125.00€
Les Pagodes de Cos - St-Estephe 2012 112.00€
Lilian Ladouys - St-Estephe 2013 46.00€
Orme de Pez - St-Estephe 2015 85.00€
Second de Camensac - Haut médoc 2012 43.00€
Chateau Olivier - Grand Cru - Pessac-Léognan 2017 75.00€
Brown - Pessac Léognan 2015 65.00€
Chateau Carbonnieux - Pessac-Léognan 2016 88.00€
Chateau Ferran - Pessac Léognan 2014 45.00€
Chateau Malescot Saint Exupéry - Margaux 2013 108.00€
Baron de Brane - Margaux 2015 65.00€
Alter Ego de Palmer - Margaux 2013 145.00€
Chateau Grand Puy Lacoste - Pauillac 2012 128.00€
Chateau Grand Puy Ducasse - Pauillac 2014 96.00€
Lynch Moussas - Pauillac 2016 103.00€




BOURGOGNE

Chorey les Beaune - Jacob Mauclair 2017 36.00€
Ladoix - Jacob Mauclair 2013 36.00€
Pernand - Vergelesses - Jacob Mauclair 2017 36.00€
Vosnes Romanée 2017 110.00€
Chambolle Musigny - Domaine A.Guyon 2017 115.00€
Beaune Greves ler cru - Chateau de Meursault 2018 67.00€
Clos Vougeot Grand Cru - Domaine J.Prieur 2012 190.00€
Corton Bressandes grand Cru - Domaine J.Prieur 2015 175.00€
Corton Grand Cru - Chateau de Meursault 2018 160.00€
Bourgogne du chateau Pinot noir - Chateau de Meursault 2018 33.00€
Haute cOtes de Beaune - Jacob Mauclair 2014 38.00€
Ladoix Les Chaillots - Chateau de Meursault 2018 45.00€
Maranges Sur le Chéne - Domaine Chevrot 2017 38.00€
Meursault Clos de Mazeray - Domaine J.Prieur 2016 86.00€
Pommard Clos de la Platiére - Chateau de Meursault 2018 74.00€
Santenay 1er cru Clos Rousseau - Domaine Chevrot 2017 43.00€
Savigny Les Beaune Les Peuillets 1er cru - Chateau de Meursault 2018 61.00€

Mercurey - Domaine Antoine Reniaume 2017 44.00€

HAUTE SAONE

Pinot Noir - Champlitte - Domaine Henriot 2019

LANGUEDOC ROUSSILLON

Cuvée Sextant - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres 2017

Ego In Terra - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbiéres 2018

L'infernale - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres 2018

Orfée - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbiéres 2017
@ Domaine de Luc Syrah - Viognier - Famille Fabre - IGP Pays d'Oc 2018
@ Chateau de Luc - Les Jumelles - AOC Corbiéres 2019




LOIRE

Saumur Champigny vieilles vignes - Chateau de Villeneuve 2018

PROVENCE

L'originel - Domaine Lou Capelan - AOC Bandol 2018

SUD OUEST

Cantéra - Les Vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2016

Chateau Les Vigonies - Les Vignerons de Sigoulés - AOC Bergerac 2016
Rose de Sigoules - Les Vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2017
Aramis - Famille Laplace Aydie 2018

La Folle noire d'’Ambat - Domaine le Roc - AOC Fronton 2018

Les 2 Vaches Rouges - Famille Laplace Aydie 2018

VALLEE DU RHONE

Chateau Neuf Du Pape - Clos Saint Jean 2014 56.00€
Chateau Neuf Du Pape - Domaine Juliette Avril 2017 48.00€
Cote Rotie - Domaine F.Merlin 2018 58.00€
Cotes du Rhbéne - Domaine Juliette Avril 2018 29.00€
Gigondas Les Berjines - Domaine la ligiere 2017 40.00€
Vaqueyras - Domaine la ligiere 2018 34.00€
Vaqueyras - La cuvée G - Domaine la ligiere 2015 39.00€
Les Capelles - Domaine la ligiére - AOC Cotes du Rhdéne 2017 29.00€
@ Lirac - Clos des Serénes 2016 36.00€
&) Rasteau Les Cras - Domaine du Trapadis 2017 33.00€
Saint-Joseph - Domaine F.Merlin 2018 32.00€
&) Hermitage Combier 2017 120.00€
Croze Hermitage Beaumont 2019 36.00€

VOSGES

Vin Bleu - Coteaux du Montfort

Gris Fruité - Coteaux du Montfort




€060 000

LANGUEDOC ROUSSILLON
Orfée - Les Celliers d'Orfée - AOC Corbieres 2019

Le Domaine Puech Haut « argali » 2020

PROVENCE
L'originel - Domaine Lou Capelan - AOC Bandol 2018

Chateau Minuty « M » 2018

SUD OUEST

La Pélissiere - Les Vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2018
() Ose...! - Les Vignerons de Sigoules - AOC Bergerac 2019

VALLEE DU RHONE
() Ribes du Vallat - Chateau Juvénal - AOC Ventoux 2017

0060000

CHAMPAGNE

Champagne Tradition Brut - Maurice Choppin
Champagne Réserve Brut - Maurice Choppin
Champagne Rosé Brut - Maurice Choppin







EAUX MINERALES

1/4 VITTEL 25cl

1/2 VITTEL 50cl

1/4 PERRIER 33cl
PERRIER RONDELLE 33cl
PERRIER SIROP 33cl

1/2 EAU DE PERRIER 50cl|
1/2 SAN PELLEGRINO 50cl

SOFT

SIROP A L'EAU 25l
DIABOLO 33cl
LIMONADE 33cl
RADEAU 33l

FUZE TEA 25cl
ORANGINA 25cl

COCA COLA 33l

COCA ZERO 33l
SCHWEPPES TONIC 25cl
SUPPLEMENT SIROP
SUPPLEMENT RONDELLE

4 44 4 4 4




JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT (33CL)

ORANGE
ABRICOT
POMME
ANANAS
MANGUE

TOMATE
FRAMBOISE
GRENADE
MURE
FRAISE

BOISSONS CHAUDES

RISTRETTO

CAFE NESPRESSO
CAFE ALLONGE
CAFE DOUBLE
NOISETTE
CAPUCCINO
DECA

DECA DOUBLE
DECA ALLONGE
CHOCOLAT

THE NUNSHEN
INFUSION NUNSHEN




ALCOOLS




4 44 4 4 4

COCKTAILS AVEC ALCOOL / 7.50€

MOQOJITO - menthe fraiche, citron vert en morceaux, sucre roux, rhum blanc
limonade, glace pillée.

MOJITO FRUITS (fraise, framboise, mangue) - menthe fraiche, citron vert

sucre roux, rhum blanc, purée de fruits, [imonade, glace pillée.
COSMOPOLITAN - triple sec (cointreau), vodka, jus de citron vert, jus de
cranberries.

CAIPIRINHA - rhum blanc brésil (cachaca), citron vert, sucre blanc, glace pillée.
MARGARITA - tequila, triple sec, jus de citron vert.

APEROL SPRITZ - Apérol, vin pétillant, morceaux d'orange, perrier.

COCKTAIL DU MOMENT - recette qui change toutes les semaines.

COCKTAILS SANS ALCOOL / 6.00€

VIRGIN MOJITO - menthe fraiche, citron vert, sucre roux, limonade.

VIRGIN MOJITO FRUITS (fraise, framboise, mangue) - menthe fraiche, citron
vert, sucre roux, purée de fruits, limonade.

PARADISE - purée de mangue, jus d'orange, jus de cranberries.

RED KISS - purée de framboise, jus d'orange, limonade et sirop vanille.




*60060000

BIERES - LA SAMARITAINE (33CL)

LA NOUVELLE SAMARITAINE AMBREE
LA NOUVELLE SAMARITAINE BLONDE
LA NOUVELLE SAMARITAINE BLANCHE
LA SAMARITAINE THERMAL - PALE ALE
PORTER BIERE NOIRE

SWEETHEART LAMBIC

APERITIFS

RICARD 2cl
PASTIS 2cl
PORTO ANDRESEN BLANC 8cl
PORTO ANDRESEN ROUGE 8l

KIR 12,5cl

KIR CREMANT 12,5cl
KIR ROYAL 12,5cl
CAMPARI 4cl
MARTINI BLC 4cl
MARTINI RGE 4cl
BACARDI 4cl
APEROL 4cl




WHISKY (4CL)

GLENDRONACH 12 ANS
THE IRISHMAN
GENTLEMAN JACK
BALLANTINES

RHUM (4CL)

LA FAVORITE LA FLIBUSTE
DIPLOMATICO SINGLE VINTAGE
RIVIERE DU MAT

DON PAPA BAROKO

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA

CALVADOS (4CL)

CHATEAU DU BREUIL 15 ANS
CHATEAU DU BREUIL SHERRY FINE CALVADOS

COGNAC (4CL)

MAXIME TRIJOL

ARMAGNAC (4CL)

CHATEAU DE LAUBADE XO

GIN (4CL)

LINDEMANS
GIN HENDRIKS

VODKA (4CL)

LEGENDE DU KREMLIN




LIQUEURS (4CL)

CREME DE MYRTILLE
CREME DE CASSIS

CREME DE MURE

CREME DE FRAMBOISE
CREME DE PECHE DE VIGNE
CREME DE MIRABELLE

GET 27

GET 31

BAILEYS

LIMONCELLO

LIQUEUR DE PAIN D'EPICES

FAUX DE VIE (4CL)

MIRABELLE
FRAMBOISE SAUVAGE
QUETSCH

POIRE WILLIAM




PLANCHES

uniqguement a partir de 17h




€06 0000

ASSIETTE TERRE
CHAUD FROID DE LA MER
ENTRE TERRE ET MER

PLANCHE DE FOIE GRAS
PLANCHE CHARCUTERIES

PLANCHE FROMAGES

PLANCHE CHARCUTERIES FROMAGES

L'OR EN BAR : SPECIALITE OEUF MEURETTE

PLANCHE DESSERTS




REPAS DU MIDI

uniqguement de 12h a 15h




€06 0000

Planche charcuteries et fromages / 9€
Planche charcuteries / 7€
Planche fromages / 7€

Salade Vosgienne / 7,50€
Grande / 12,50€

Salade, oeufs, lardons, pommes de terre, créme.

Tartare tomate - saumon / 7,50€
Grande / 12,50€

Tartare servi avec salade et aneth.

Salade de chévre chaud/ 7,50€
Grande / 12,50€

Salade, toasts de chévre chaud, jambon fumé.




€006 0000

Dos de Cabillaud /7 12€

Dos de cabillaud poélé.

Saint-Jacques / 18€

Saint-Jacques poélées.

Piece du boucher / 16€

Piece du boucher entrecéte 180grs.

Plat du jour / 9,50€

Sauce au choix : poivre, béarnaise, roquefort, maitre d'hétel.
Accompagnement au choix : frites maison, riz, quinoa ou
légumes du moment.

Entrée + plat + dessert / 15€

ou

Entrée + Plat / 12€

ou

Plat + dessert / 12€




€060 000

Plat + dessert* +
boisson** / 8, 50€

Steak Haché
Ou
Nuggets
Ou

Jambon

Accompagnement au choix : frites maison,
riz, quinoa ou légumes du soleil.

*Glaces enfant ou dessert du jour.

**Boissons au choix : coca cola,
ice-tea, diabolo, jus de fruit ou eau et sirop.




€0606000

Rosti Burger / 9,50€

Rosti, tomates, cheddar, steak, échalote, sauce burger.

Black Burger/ 9,50€

Pain noir, tomates, steak haché, sauce barbecue,
fromage raclette ou roquefort.

Accompagnement salade et frites

Barquette de frites maison : 3€




€0606000

Créeme brulée / 7€

Tarte de saison / 4,50€

Dessert du jour / 4,50€

40606000

UNIQUEMENT LES DIMANCHES
DE 11H A 15H

Buffet a volonté sucré/salé, une
boisson chaude et un verre de
vin de la semaine ou soft inclus.




